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http://www.buechwaeldli.ch/

quznungszcitcn

Mon’cag & Dicnstag gcschlosscn

Mittwoch ~Samstag 9:00h — 24-00h
5onntag 9:00!1 ~22.00h

Urxser ganzes Haus ist Ro”s’cuhlgéngig
ausser im 1.9tock das [Jeldenstiibli

(Insere Raumlichkeiten

Wintergarten total bis 60 ["latze
ITir Sitzung oder fir (3V bis 90 [latze
Wintergarten vorne bis 24 [latze
Wintergarten hinten bis max. 30 Flatze
Beizli bis 34 Flatze
(Lartenterasse bis 60 [latze
Heldenstiibli 1.5tock bis 20 Platze
T erasse 1.5tock bis 16 FPlatze

Auf unseren | errassen geniessen Sie

den herrlichen Blick auf den See und die Berge



Se}wr geehr’cer Gast,

Wir freuen uns, Hmen unsere MenuvorscHége vorstellen zu diirfen.

Die Menuvorschlége verstehen sich fiir (Gesellschaften ab 10 Fersoncn‘

C]eme helfen wir ”‘mcn bei der Menuzusammenstc“ung.

Wir stellen [hnen auch gerne ein Giourmet-Menu nach [hren Wiinschen zusammen.

Fiir ]hre Weinauswalﬁl ver]angen Sie bitte unsere Wein‘(ar‘te.
(Gerne sind wir |hnen bei der Auswah] behilflich um einen nach Jhren Wiinschen spczie“en Wein

auszuschmwkcn.

Kinder im nicht sc]*xu]}mqichtigcn Alter bewéltigcn meistens kein ganzes Menu.
Bcstcﬂcn Sie fiir 2 Kinder 1 Menu oder einen Kinderteller.

(nkostenanteil fiir Vcrl'zingcrung
Wir emPFchn Jhnen Jhre ]:eicrliclﬂkciten am frithen Abcnd zu bcgirmen, da die \/er]’angerung
pro angebrochene Stuncle mit [ r. 150.—. berechnet wird (ab 0.%0 (/Hﬁr)

blumcn

(ierne organisieren wir eine nach Hﬁren WUI’XSCI"lCﬂ und G@Ca“en Passencle Dei(oration.
Freise nach Amcwan&.

Mit freundlichen (iriissen

Fatrick Gruncler & Susanne Schuler
Telefon o041 75012 94

Fax 041 75048 98

www.buechwaeldli.ch

Kuhetag Montag und Dienstag



Kaltc Vorspciscn

,ialate

Gr[jncr Salat
(Gemischter Salat

Niisslisalat mit |7 i und Spcck
Blattsalat mit Knusperﬁschli

Blattsalat mit Rauchlachsstreifen
Blat’csalat mit gri”icrten Kiesencrevetten
Blat’csalat mit gebratenen Fischstreifen
/.andermousse mit Prioche

/ander gcréucht auf Chriesiholz

Fischterrine mit Saucrrahmsauce

| achs-Variationen (Haus~SPczialitét)

10.00
12.50
1 6.00 (saisonal)
18.50
22.50
22.50
2%.00
2%.50
22.50
22.50

Norwegischer Bomlc‘yLacEs nach Hausrecht gcréucht

Rauchlachsrose mit Meerrettichschaum

Rauchlach&CarPaccio mit Walliserbrot

SPargelsalat JAlaska® mit Rauchlachsstreifen

Lachssgmphonic

| achstartare, Rauchlachs mit Meerrettich-

schaum und Rauchlack&CarPaccio

22.50
22.50
22.50 (saisonal)

27.50



Warme \/orsPciscn

Boui”on mit |1, Sherrg, Fladli oder (GGemiise

Tomatencrémc—&uppe
Saisoméchaumsuppe
SaisomSclﬂaumsuPPc mit [Tischwiirfeli

Agerisce~]:ischsuppe

Fische

Knuspcrﬁschli mit Sauce tartare 200g
Felchemcilet Zugerart
Bach?ore”cn?i!et Zugerar’c

[” dlifilet gebacken im leichten Pierteig
[” glifilet mit frischen [~ ierschwammli

Fischragout mit frischen Filzen ge nach Saison)

Zan&ercurrg mit frischen friichten
/ ander auf Rahmwirsing

Fas’ca

\/\/a]&Pilzsteme mit Salbeibutter & Steinpilzen

Spargel oder Piarlauch Raviolini
Tag!iate”e mit Rauchlachsstreifen

2%.00
24.00
26.00
29.00
%2.00 (saisonal)
29.00 (saisonal)
29.00
28.00 (saisonal)

18.50 (saisonal)
18.50 (saisonal)

19.50



K albfleisch

Kalbsrahmschnitzcl (2x serviert) 4-8.00
mit feiner Filzrahmsauce, Gemﬁse})ouquct

und But’ccmudcln Te”erservice 42.00

Kalbs—Cordon—-bleu 47.00

mit Gcmﬂsebouquet und Fommes frites o/CGemiise 4 1.00

Gcschnctzcltcs Zﬁrchcrart Te”erservice 44.00
R&sti oder Buttcrnu&cln

Kalbscarré glacicrt (2x serviert) 52.00

mit Filzrahmsauce, Gemijsebouquet, Buttemu&eln
Tellerservice 44-.00

Osso bucco cremolata 42.00

K albshaxen an Rotweinsauce

T essiner Polenta

]__amm

Lammbéggli Provcnc;alcs (2x serviert) 46.00
mit Kar’cogc]gratin und GemUsebouquet

Te”erservice 38.00
|_ammriicken mit K rauterkruste (2x serviert) 46.00

an Thymianjus
Gemﬂsebouquet und Kartogelgratin
Tellerservice 58.00



Schwcincﬁcisch

Piccata milanaise

Schweinsmet mit [~ i und Kase
Kisotto

Schweinsfilet T essinerart
im Tcigmantel geﬁj”t mit Spinat
Ka rtoge]gratin

Schweins- und K albsbraten

Gcmﬁsebouquet und Fommes frites

42.00 (2 x serviert)

%6.00 Teuerservice

46.00 (2xserviert)

38.00 | ellerservice

42.00 (2x serviert)
% 6.00 Te”crser\/ice



vom Rind

Z_igcuncrbratcn nach ,,Grossrnuttcr | ouise®

Rindsnierstiick mit Speck, K rautern und

49.00 (2x serviert)
41.00 | ellerservice

Ka”)s})rét g@cunt) Gcmﬁsebouquet, Kartogelgratin

Roastbccmc nach cnglisc]"xer Art

mit Sauce béarnaise

Gcmﬁsebouquet und Fommes frites

[T ntrecéte Madagaskar

an Cognacrahmsauce mit griinem F]cher

kleines (emiise, Reis

Kincls{:ilct Vieux Suisse

an excellenter Rotweinkréutersauce

Gcmﬁsebouquct, Kartogclgratin

« | _es deux [Filets Maison »

K albsfilet mit Morchelsauce
Gemﬂsebouquet, Nu&eln
Rindsfilet mit Sauce béarnaise
(Gemiisebouquet , K artoffelgratin

Rindsfilet Wc”ington (2 x serviert)
mit Thymiarﬂus
Gem[jsebouquet und Kar’cogelgratin

C!‘tatcau ~briand mit Sauce Péarnaise

Gemﬂsebouquet und Pommes frites

48.00(2x serviert)

40.00 | ellerservice

44.00

55.00

64.00 (2x serviert)

62.00

68.00 (2 x serviert)



Fische (T ellerservice)

Fc]chcnﬁlct Bucchwéldli

Felchenfilet mit K rauterbutter iiberbacken

Mandel-Ciemiise- Reis

E_gli{:ilct gcbac‘cen im leichten Bicrtcig
mit Sauce tartare und Salzkartoffeln

Zanclcrcurry mit frischen Fr[jchten
PBasmatireis oder Salzkartoffeln

Fischragout mit frischen Flilzen
PBasmatireis oder Salzkartoffeln

Fisch-Duo
Felchenfilet nach Zugerar‘c
& Egli{:ilet gebackcn

46.00

46.00

46.00

50.00 (2x serviert)



Gourmct~Mcnus

f:isch-Mcnu

Rauch]ach&CarPaccio mit Walliserbrot

*%k%

Felchcmcilct an feiner Kréutcrrahmsaucc

mit Pasmati-Keis

k%%

Saisonsalat

*%k%

E_g]hci]ct gcbacken im leichten Bierteig
mit Salzkartoffeln

*k%

Saison-] Dessert

r. 84.00

Patrick’s [Fisch-Menu [r. 85.00

Nach einer sPezie”en \/orsPeise servieren wir

dreiverschieden zubereitete Fischgerichte



Gourrnct~Mcnu 1

Felchenfilet Zugerar’c

k%%

(Gemischter Salat

*k%

K albsteak ,Normandie®
an (_alvadosrahmsauce

Gem[}sc und Nuc!cln

k%%

Saison-] essert

k%

Fr. 84.00

Gourmct~Mcnu 2

Ka uchlachsrosette mit Meerrettichschaum

k%%

Spargcl R aviolini mit Sbhrinz

*k%

Schweinsfilet | essinerart
im Teigmantel geﬁj”t mit
Spinat und Champignons
Ka rtowCFelgratin

*%k%

Saison-] essert

k%%

I'r. 79.00



Gourrnct~Mcnu b,

Knuspcrﬁschli mit Sauce tartare

k%%

Duett von Salat & Saisonsijppchen
Rindsfilet mit Sauce béarnaise
Gemﬁscbouquet
Ka rtogclgratin

k%%

Saison-Dessert

*k%

'r. 88.00

Gourmat~Mcnu 4

Forellenfilet auf (Gemiisestreifen
an \/ermouthsauce

k%%

Saisonsalat
Ficcata milanaise mit
Steinpilzrisotto

Saison-]Dessert

*k%

Ir. 70.00 mit Schwein
r. 80.00 mit Kalb



(Bounnet5

PBlattsalat mit Zanderchnuspcrli

k%%

Saisonschaumsuppe
Kalbsr[ﬁcken rosa gebraten mit Morchelsauce
Gemﬁsebouquet
Kartoﬁielgratin
| imonenmousse

mit frischen Frﬁchtcn

k%

r.87.00

(Gourmet 6

E_glhcilet gebacken
Salzka rtoffeln

k%%

Saisonsalat
Lammrﬂcken mit Kréuterkrustc
Gem[iscbouciuet
Lgonerka rtoffeln

*k%

| imonenmousse mit | riichten

*k%

'r. 78.00



(30unnct7
Ka ucHachswCa rPaccio mit \Walliserbrot

k%%

Felchenzépﬂi nach Zugcrar’c

(Gemiisereis

T ohlenfilet am St[jck gebraten
mit Sauce Péarnaise

Gemﬁscbouquet
Kroketten

k%%

Saison-essert

*kk

r. 78.00

(30unnct8

Buntcr Blattsalat
mit gebratenem Fischstreifen

*k%

Kalbsbéggli an Morchelsauce

Gem[jsebouquet
Butterniideli

*k%

Saison-] essert

r. 76.00



Gourmct 9

Zandencilet im Kijrbisoe] gebraten

*kk

Bunter Blattsalat

*k%

Schweinsnierstiick mit Filzrahmsauce

Gemijsebouquet
Butternijc{cli

*%k%

SOr})ette”er mit [ riichten

Ir. 72.00



Dcsscrt

Fruchtsalat nature
mit Rahm
mit [irsch und Rahm
Kirschtorte
Duett von Zuger Kirschtorte & Zuger I iskafi
(erithrter [ iskaffe ohne Kirsch
mit Kirsch

Haus~SPczialitétcn

Mousse au chocolat (mit (Cognac)

gcbrarmtc Créme
Karamelképﬂi

,iaisonal

| imonenmousse mit [ riichten
\/\/alnussparf:ait mit Orangemcilet
SUSSmostcrémc

Sauerrahmglacé im | rdbeerstern
Sorbet:re”er

Dessert~KomPositiors

Zugcr Dcsscrtkomposition « Zweierlei »

« Dreierlei »

Coupe R omanoff <Saison)

inkl. 8.1 s MWS T

10.50
12.00
14.50
9.00
9.50
12.00

1%.50

10.50/1%.50
9.50
9.00

10.50/12.50
1%.50
9.50
10.50/12.50
15.00

16.50

9.50

14.50
10.50/15.00



